
Salmone arrosto con pesto di cerfoglio e mandarini cinesi

Petto d'anatra biologico disossato e cotto al forno con vinaigrette allo
Champagne, pancetta e cipolle rosse marinate

Costata di vitello leggermente battuta ripiena di peperoni gialli ,  pomodori
San Marzano e ricotta salata

S A L A D S

1 3

R U C O L A  E  P A R M I G I A N O 1 3

Rocket,  parmesan cheese, cherry tomatoes, nuts,  EVO oil ,  balsamic dressing

G R E C A  -  G R E E K  S A L A D  1 3
Tomato, feta, cucumber, onion, peppers, kalamon olives, oregano

I N S A L A T I N A

Mixed salad, carrots,  courgettes,  cherry tomatoes, topinambur, seeds, lemon juice, EVO oil

O U R  H O M E M A D E  P A S T A

A L  P O M O D O R O 1 3
Spaghettoni,   tomato sauce,  fresh basil 

A I  G A M B E R I  

 1 6

Tagliolini,  Ionian shrimps, cherry tomatoes and yellow pepper  

A L  P E S T O  E  B U R R A T A

1 8

Spaghettoni,  fresh basil pesto, stracciatella of burrata 

F R U T T I  D I  M A R E 2 3
Tagliolini,  variety of local sea food

R A V I O L I   

2 2

Ravioli with burrata and parmesan fil ling, served with tomato sauce 

C A R B O N A R A  
Spaghettoni,  guanciale (pork),  egg yolk, parmesan and pecorino cheese, black pepper

2 0

A P P E T I Z E R S

B U R R A T A  1 6
Soft southern Italian cheese, sautéed cherry tomatoes, balsamic glaze 

B R E S A O L A  E  R U C O L A   1 6
Beef bresaola IGP, rocket,  parmesan cheese 

S C H I A C C I A T A  A L  P R O S C I U T T O 1 8
Flat bread with prosciutto di San Daniele,  burrata cheese, cherry tomatoes, rocket

C A P R E S E  D I  B U F A L A 1 6
Mozzarella di bufala, tomato slices,  EVO oil

C R O S T I N O  D I  M A R E  
Roasted bread, butter, marinated fresh anchovies, EVO oil ,  herbs

1 5

T O R T E L L I   

Tortelli  with ricotta cheese and baby spinach fil ling, served with butter and parmesan 

2 0

B a s k e t  o f  h o m e m a d e  b r e a d  ( 2  p e r s o n s )     3 €



Salmone arrosto con pesto di cerfoglio e mandarini cinesi

Trota senza lische saltata con salsa al burro e dragoncello,  prezzemolo e
scalogno caramellato

S W E E T  E N D I N G

T I R A M I S U  8
P A N N A  C O T T A  R O S M A R I N O  8

M A I N  C O U R S E S

F I L E T T O  D I  M A N Z O  3 2
Beef fil let cooked at low-temperature (MEDIUM), served with potatoes and mixed vegetables 

S P I G O L A  2 6

Sea bass whole fish cooked in the oven with white wine and mixed vegetables 

P O L P O  2 2
Grilled octopus served with Jerusalem artichoke purée 

P I Z Z A

M A R G H E R I T A 1 3
Tomato, mozzarella 

O R T O L A N A 1 6
Tomato, mozzarella, mixed vegetables 

D I A V O L A 1 6
Tomato, mozzarella, spicy salami 

B U R R A T A  E  P R O S C I U T T O 2 0
Tomato, burrata cheese, prosciutto San Daniele,  parmesan cheese 

B U F A L A 1 8
Tomato, mozzarella di bufala, parmesan cheese

C O N T A D I N A  -  W H I T E  P I Z Z A   1 8

P R O S C I U T T O  E  R U C O L A 1 8
Tomato, mozzarella, prosciutto crudo San Daniele,  rocket 

P A R M I G I A N A

1 8

Tomato, buffalo mozzarella, aubergine, parmesan cheese, fresh basil  

Tomato, burrata cheese, marinated fresh ionian anchovies, lemon peel,  mint
I O N I O 2 0

P I C C A N T I S S I M A  -  S U P E R  S P I C Y  
Tomato, mozzarella, nduja IGP (very spicy salami from Calabria, Italy),  chilly flakes,
Kalamata olives 

2 0

Pizza dough with mixed vegetables,  rocket,  parmesan cheese, Lardo di Colonnata IGP 
(pork lard),  cherry tomatoes 



D R I N K S  &  B E V E R A G E S  

S t i l l  w a t e r  1 l 4

S p a r k l i n g  S a n  P e l l e g r i n o  0 , 7 5 l 6

S O F T  D R I N K S

I c e  l e m o n  t e a 3 , 5

C o c a  c o l a ,  c o c a  z e r o ,  f a n t a  o r a n g e ,  f a n t a  l e m o n  4

F r e s h  o r a n g e  j u i c e 6

A P E R I T I F S

K i r  r o y a l 8

A p e r o l  s p r i t z ,  C a m p a r i  s p r i t z 9

G l a s s  o f  p r o s e c c o 7

C O F F E E  &  T E A  

E s p r e s s o 2 , 5

C a p p u c c i n o  4

H o t  t e a  -  b l a c k  o r  g r e e n 4

S P I R I T S  &  L I Q U E R S

L i m o n c e l l o ,  A m a r o ,  G r a p p a  6

G i n ,  V o d k a ,  T e q u i l a ,  R u m ,  W h i s k e y 8

W A T E R

Gamberetti ,  salsiccia Andouille,  mirepoix e salsa Cajun serviti su un letto di
riso rosso

Petto d'anatra biologico disossato e cotto al forno con vinaigrette allo
Champagne, pancetta e cipolle rosse marinate

Trota senza lische saltata con salsa al burro e dragoncello,  prezzemolo e
scalogno caramellato

B E E R S

P e r o n i  N a s t r o  a z z u r r o  0 , 3 3 l 5 , 5

M y t h o s  0 , 5 l 6

I s l a n d  P i l s  -  S e v e n  I s l a n d s  B r e w e r y  ( C o r f i o t  b e e r )  0 , 3 3 l   
A B V  6 , 5 %  

8

C o u r v o i s i e r 1 2

W h i s k e y  p r e m i u m 1 2


